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wir freuen uns, Sie in unserem Landgasthof zur Post im Wallfahrtsort
Betenbrunn begriifien zu diirfen.

Wir sind bemiiht, Ihnen den _Aufenthalt in ruhiger, laindlicher Athmosphdre
mit schwdbischen und badischen Spezialititen sowie
Steak-, Fisch- und Wildgerichten, so angenehm wie moglich zu bereiten.

In unserer Kiiche werden die Gerichte frisch zubereitet. Da leider Reine
Heinzelmdannchen darin arbeiten, hoffen wir, dass Sie Verstindnis haben,
wenn es an machen Tagen etwas ldnger dauert.

Wir servieren aus unserer Kjiche durchgehend warme und Ralte Speisen von
11:30 Uhr bis 21:30 Uhr.

Wir haben ganzjihrig Mittwochs Ruhetag, iiber die Wintermonate auch
Donnerstags.

Es steht eine separate AllergiRerspeiseRarte fiir Sie zur Verfiigung. Sprechen

Ste uns bitte an!

Guten Appetit wiinscht Ihnen Familie Froman mit Belegschaft

Besuchen Sie uns auch online unter www.landgasthof-neue-post.de



http://www.landgasthof-neue-post.de/

Landgasthof

zur Post
und Gdstehaus “Altes Schulhaus”

Suppenkarte

Teller badische Kartoffelcremesuppe 3,60 €

mit Brotcroutons und Schnittlauch

Hausgemachte Kriuterflidle in der Briihe
mit Backerbsen und Schnittlauch

Schwaben — Gliick — Suppe °
(ebbs Guats en dr Brieh)

Dieses Gericht ist jedem Schwaben
beRannt und zu allen Zeiten begehrt,
selbst bei feierlichen Anldssen

Salate der Saison

Salatteller der Saison 3,10€
Beilagensalatteller der Saison 3,90 €
Grofer bunter Salatteller der Saison 7,00 €
Schlemmer — Salatteller ,Post“ 12,00 €
mit zwei zarten Schweinemedaillons und Brotcroutons

Feine gebratene Putenstreifen 11,50 €

auf verschiedenen bunten Salaten der Saison angerichtet

Besuchen Sie uns auch online unter www.landgasthof-neue-post.de



http://www.landgasthof-neue-post.de/
http://www.foodnews.ch/cooking/20_rezepte/images/Salat.jpg
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Fisch-
%getariscﬁe gericﬁte

Lachsforellenfilet gebraten , Miillerin Art* 1520 €
mit PetersilienRartoffeln und zerlassener Butter,
dazu einen gemischten Salatteller der Saison

Betenbrunner Kisespdtzle

mit geschmelzten Zwiebelwiirfeln
und Schnittlauch, dazu einen
gemischten Salatteller der Saison

940 €

Gemiise — Kartoffel — Karusell — Teller 11,10 €
zwei Kartoffeltaschen mit FrischRdse
gefiillt, Petersilienkartoffeln

und Krdutersauce

Gemischter Salatteller der Saison 12,00 €
mit zwei gebackenen Camembert
und Preiselbeeren

Zwei gebackene Kartoffeltaschen 11,00 €
mit FrischRdse gefiillt
auf groflem bunten Salatteller der Saison

Besuchen Sie uns auch online unter www.landgasthof-neue-post.de



http://www.landgasthof-neue-post.de/
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Fleischgerichte

»Schwaben-Pfinnle” 14,60 €
mit zwei zarten Schweinemedaillons 11,40 €
auf Kdsespatzle und mit frischem Gemiise umlegt,

feiner Rahmsauce, Rleiner Salatteller der Saison

Paniertes Schweineschnitzel 11,40 €
mit Pommes — frites 9,40 €
und gemischtem Salatteller der Saison

Schwdbischer Zwiebelrostbraten 17,20 €
mit hausgemachten Spdtzle 14,20 €
und buntem Salatteller der Saison

Zartes Rumpsteak mit Krauterbutter 3 17,20 €
auf Speck — Prinzessbohnchen — Gemiise 14,20 €
und Pommes — frites

Putengeschnetzeltes ,Ziiricher Art“ %3 13,40 €
mit Champignons in Rahmsauce,

Rosti — Ecken und gemischtem Salatteller g

Besuchen Sie uns auch online unter www.landgasthof-neue-post.de



http://www.landgasthof-neue-post.de/
http://www.lohgarten.de/typo3temp/pics/c2d9fee833.jpg
http://www.clipproject.info/Cliparts_Free/Bauernhof_Free/Clipart-Cartoon-Design-16.gif
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FlammEuchen - Variationen

Ofenfrischer FlammRuchen ,Elsdsser Art“ > 7,30 €
mit Speck und Zwiebeln in Rahm, Schnittlauch

Ofenfrischer FlammRuchen ,Salmone* 850 €
mit Lachs und Shrimps in Rahm, frische Kriuter

Ofenfrischer FlammRuchen ,Griechischer Art“ 7,30 €
mit WeichRdse, Peperoni in Rahm und Krdutern

Feiner FlammRuchen (siif})
mit Apfeln, Rosinen und Zimt — Zucker
in leichtem Rahm

7,30 €

%rgottsb'scﬁeﬂ{er[e

Herrgottsbscheifierle d la Graf Eberhard > 850 €
(Wiirttemberys geliebter Herr)

in Zwiebelschmdlze, mit Kartoffel — Blattsalat

Dieses Gericht passt zu jeder Gelegenheit!

Besuchen Sie uns auch online unter www.landgasthof-neue-post.de
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(Vesper&arte

Teller ungarische Gulaschsuppe
dazu Brot

4,90 €

Paniertes Schweineschnitzel
mit Brot

8,40 €

Schlemmer — Bodensee — Fisch — Toast 11,20 €
mit einem Lachsforellenfilet gebraten,

frischen Krautern und zerlassener Butter,

kleiner Salatteller der Saison

Vegetarischer Reichenauer — Gemiise — Toast 890 €
mit Broccolt, Blumenkohl, Bohnen und Karotten
in Kriutersauce und mit Kdse iiberbacken

Hawaii — Toast > 3 6,90 €
mit geRochtem Schinken, Ananasscheiben

und Goudakdse tiberbacken

Besuchen Sie uns auch online unter www.landgasthof-neue-post.de
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Hausgemachter Vesperteller 3 810€
mit Leber-, Schwarz- und Hackwurst, rohem Schinken,
reichlich garniert, dazu Brot

Gemischter Kiiseteller 8,70€
mit Zwiebelringen und Ei garniert,

dazu Brot und Butter

Whrstsalat oder Schweizer Wurstsalat 1> 3 13 5,90 €
mit Brot

Schwdbischer Wurstsalat + %3 13 820 €

mit Schwarzwurst, Lyoner, Zwiebelstreifen
garniert mit verschiedenen Salaten, dazu Brot

Lumpensalat ,Post* -+ 313 7,60 €
mit Schwarzwurst, Lyoner, Zwiebeln

und Romadur, dazu Brot

Sauer angemachter Romadur — Kiise 7,60 €
Zwiebelringe, Pfeffer und Schnittlauch
mit Essig und Ol angemacht, dazu Brot

Auf Wunsch mit BratRartoffeln 2,70 €

Besuchen Sie uns auch online unter www.landgasthof-neue-post.de
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